Menﬁvorscﬁfa’ge

klosterhof

Wir sind der Gastronomie verschrieben ob in der ol
rossli

Kiiche oder im Service.
Leicfenscﬁcgcr, gutes Handwerk und die Kunst die
Qualitit zur ‘J’erfeﬁtion zu machen sind unsere tdg[icﬁen Ziele.

Herzlichen Dank fur ihr Interesse ihren Anlass bei uns im CK(osterﬁof Rassli zu ﬁeiem.

Wicﬁtige anormationenﬁlr ihren Anlass

Al Inclusiv? Wir sind kein Freund von all inclusiv- ﬂngeﬁoten, sondern von
T ransparenz. Einer von beiden ist meist Eenacﬁteifigt, meistens der Gast. Wir ﬁ'lﬁren

wéhrend ihres Anlasses eine Konsumationsliste, sie bezahlen was sie konsumieren, wir

denken das ist am fairsten ﬁlr alle.

All [ergi ker Fiir Personen mit ﬂf&zrgien oder Intoleranzen bieten wir gerne yassenc[e

alternativen, bitte melden sie uns das fmﬁzeitig.
Beamer/ Leinwand steht im Saal zu Verfiigung.

Dessertp auschale Fir mitgeﬁmcﬁte Dessert/ Torten verrechnen wir eine
Dessert}oauscﬁaﬁz von CHF 4.- / Person. Dies beinhaltet die ‘Bereitste[fung von (jescﬁiw,
den Abwasch, etc.
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Giiltig 2023
Gedeck f/luf Wunsch decken wir ihnen gerne Brotli und Butter ein, c{cg(ﬁr verrechnen wir
ihnen CHF 4.00/ Person.

Hochzeits- ‘J-(dcﬁ(er}muscﬁafefﬁr Feiern bis in die fMorgenstuna[en
ab 01.00Uhr CHF1 50.00 / angeﬁmcﬁene Stunde. Gerne sind wir maximal bis 03.00Uhr fm

euc ﬁ c{a.

‘Parﬁ}a [dtze Es stehen ihnen im Tussﬁa@o(atz hinten gem’lgenc[ ‘Parﬁ}o[c’itze Zu Veﬁagung.

Personenzahl und Meniiauswahl Um die Frischwareneinkiufe bei unseren Partnern
oytima[ }Ofanen zu konnen, geﬁen sie uns bitte die genaue Personenzahl und das c[efinitive

Menii bis 10 T age vor dem Anlass bekannt. Es ist grumfsa’tzficﬁ Wicﬁtig ﬁ'lr die ?lﬁ(dufe n
unserer Euscﬁeﬁ’gen Kiiche, dass sie sich fur ein Menii entscheiden. ‘Ausgenommen sind da

selbstverstandlich \/egetarier/ \/eganer/ ’A[ﬂzrgiﬁer.

Nachservice Alle Gerichte vom iBuﬁcet geniessen sie a discrétion. Die servierten Gerichte
werden durch einen f/lufjareis auch gerne nachserviert, bitte bestellen sie das bei der

Menuﬁesyrecﬁung.

Rauchen Im C’C[osterﬁof Rassli gift das gesetz[icﬁe Rauchverbot., Fiir unsere rauchenden

Gdiste stehen Aschenbecher vor dem Eingang bereit.

Reservationen Die angeme[c{ete Personenzahl ist gmnc[sdtzficﬁ verbindlich. Aus
organisatoriscﬁen gruna(en tolerieren wir 48h vor Anlass noch ﬂﬁme(afungen. Wir behalten

umns vor, eine ﬂnzaﬁfung Von 50% 6[61" (AH[CISSEOSTI@’H VO?’(ILE in ‘Recﬁnung Zu ste[[en.

Tischdekoration Wir haben eine Hausdekoration im ‘Menu'}areis inﬁegmﬁen. Wenn sie
syezie((e Wiinsche haben, geﬁen sie uns diese bekannt, wir emyfeﬁ(en ihnen Tforistiégescﬁaﬁe
aus der Region, mit diesen wird dann separat aﬁgerecﬁnet Gerne konnen sie auch ihre

eigenen Dekorationen / Blumen mitﬁringen.

Zap fenge[cf
Fiir mitgeﬁmcﬁten Wein verrechnen wir ein Za}?fenge(af von CHF 30.00 pro 7dl Flasche.
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gu(m’g 2023
Apéro
Meterbrote
Verschiedene Brotsorten (Si[ser, Wurzel, Parisiette, Rustico)
gg(ilfft mit Salami, Schinken, Fleischkdse, Rohschinken, T rutenaufscﬁnitt, Kiise, T hon, i,
Vegi (fisﬁerg, Tomaten, (jurﬁen, Fi) 100.00 / Brot

Qlye’ro S}n’esse

Tomaten- Mozzarella- S}?iéSS 3.00
Datteln im Specﬁmante[ 3.00
Rohschinken- Melonen- Sj)iess 4.00
Friichte- Spiess 4.00

Frisch ﬁausgemacﬁt aus dem Ofen

Pizza ideal 6-8Stiicke 15.00
Scﬁinﬁengi}oﬁf 4.00
Chdschiiechli 4.00
Knoblauchbrot 1.50
Buscetta klassisch 3.50
Klassiker

(jemﬂsecﬂ’}a}o mit ﬁausgemacﬁten Saucen im Glas 3.50
Sa[zgeEdCE (Cﬁi}as nature, Cﬁi}os Tapriﬁa, Safzstangen, Niissli) 2.00 / Person

Qlye’ro Dessert

Mini Schoko Muﬁ(in 2.50
Obstsalat im gfas 4.00
Scﬁoggimousse im (jfas 4.00
Tiramisu im (j(as 4.50
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gu(m’g 2023

Kalte Vorspeisen

Bunter Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 10.50
Niisslisalat mit Fi, Syecﬁ und Brotcroutons 14.50
Eisﬁergsa(at mit Syecﬁ, Parmesan und Brotcroutons 12.50
Zancfmfifet an buntem Blattsalat 17.00
(jame[ensyiess auf buntem Blattsalat 17.50
Melone mit Rohschinken 15.50

Warme Vorspeisen

Se[ﬁstgemacﬁte Ravioli an Salbeibutter 17.50

Se[ﬁstgemacﬁte Penne in friscﬁer Pomodorosauice 12.50
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Su}ayen

Bouillon mit %rduteﬁ[c’icffi
Ries[ingscﬁaumsu}a}oe mit Mostﬁrdcﬁfistreifen
Curry- Cocossuppe

Gemiisecrémesuppe

T omatencremesuppe

Karotten- ﬂngwersu}o}ae

Giiltig 2023

9.00
13.50
11.50
9.50
9.50

11.50

Sujy}oen nach Saison (S}aarge[, Barlauch, Fierschwimmli, Stein}ai[z, C’Cﬂrﬁis) ab 11.50

Salatbuffet (ab 20Personen)

Mog(icﬁe Sorten von ihnen gewdﬁft oder von uns zusammengeste[(t. Prets je nach Grosse

und Auswahl.

Weisskabis- / Rotkabis- Salat
Bohnensalat

Riieblisalat

Gurkensalat

Selleriesalat

Rucolasalat

Blattsalat

Rettichsalat
Randensalat
Maissalat
Kohlrabisalat

Tomatensa(at

Niisslisalat

T opping (Schnittlauch, Korner, Brotcroutons, geﬁackte Zwiebeln)

Dressing (ﬂ-(ausa[ressing, Franzdsisch, Ttalienisch, CBafsamicocfressing, jogﬁurtcfressing)

Zu allen Sujopen, Salaten und Vorsyeisen servieren wir ihnen friscﬁes ‘Brot.
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Giiltig 2023
‘J—[au}atgc’inge mit Scﬁweineffeiscﬁ

Schweinsbraten an Rosmarinsauce

mit Saisongemuse und sefﬁstgemacﬁtem CKartoﬁé[stocﬁ 32.00
Schweinsrahmschnitzel mit Saisongemiise und sefﬁstgemacﬁten Butternudeln 29.50
Scﬁweinsgescﬁnetze[tes in Rahmsauce mit Saisongemiise und S}?dtz[i 29.50

Scﬁweinefiﬂzt im Syecﬁmante[ an Cl(rduteq’us
mit Saisongemuse und CKart@ﬁ[e[gmtin 38.50

Schweins Cordon bleu mit Schinken und ?l}a}oenze[(eréc’ise

dazu servieren wir Saisongemase und Pommes frites 31.50

Schweins Cordon bleu mit Mostbrickli und Tﬁﬁ%rﬁdse

dazu servieren wir Saisongemase und Rostikroketten 35.00

Schweinsnierstiicksteak mit Krauterbutter als Fitnessteller 28.50

‘J—[au}atgc’inge mit Pouletfleisch

Pouletbrust an Rahmsauce

mit Saisongemuse und sefﬁstgemacﬁten Butternudeln 33.00

Pouletbrust gefu((t mit S}?inat an T} ﬁymiansauce

dazu servieren wir Saisongemase und Weissweinrisotto 33.00

Touﬁatgescﬁnetze(tes Strogan(ﬁ( mit Saisongem{lse und Rdstikroketten 33.00
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‘J—[au}atgc’inge mit Rindfleisch

Rindshackbraten an S}aecﬁsauce
mit Saisongemuse und sefﬁstgemacﬁtem Kartoﬁé[stocﬁ

Ungam’scﬁes fRinc(sgu[ascﬁ mit Saisongemilse und S}ac’itz(i
Rinc[sroastﬁeef an Sauce Bernaise mit Saisongemilse und Rastikroketten
CRinc[sfi[et ,,Strogan(ﬁ(“ mit Saisongemu'se und Butterreis

CRinc[sfi[et am Stiick an Sauce Bernaise

mit Saisongemuse und CKartoﬁ[e[gmtin

‘J—[au}atgc’inge mit Kalbfleisch

Kalbsnierstiicksteak an Morchelrahmsauce

mit Saisongemuse und Rastikroketten

C’Ca[ﬁsfifet medaillon an Calvados- fﬁl}ofefsauce

mit Saisongemuse und Sjoéitzfi

Kalbs Cordon bleu mit Schinken und ﬂyyenze(ﬂarﬁdse

dazu servieren wir Saisongemase und Pommes frites

Kalbs Cordon bleu mit Mostbrockli und Tfeﬁcerﬁdse

dazu servieren wir Saisongemase und Rastikroketten

C’Ca[ﬁsgescﬁnetze(tes JZiircher Art“ dazu servieren wir Saisongemilse und Rasti

Hauptginge mit Fisch
Zancfeq(i&at mit Trilﬁ(ingszwieﬁe[n und Cﬁerrytomaten dazu Gemiise und Reis
Se[ﬁstgemacﬁte Nudeln mit Knoblauch- Garnelen in Tomatensauce

Lacﬁsfi(et mit Krduterbutter, Gemiise und Sa(zﬁamﬁ%fn

Giiltig 2023

32.00
28.00

41.00

44.50

51.50

59.00

57.00

39.50

42.00

43.50

36.00

39.00

37.00
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Hauptginge vegetarisch

saisonaler grosser Gemiiseteller

Safmnrisotto auf C ﬁamyignonsauce mit saisonaler Gemiisegarnitur
geﬁackene ﬂuﬁergmen auf ‘Ratatoui([égemuse

sefﬁstgemacﬁte Nudeln in fm’scﬁer Pomodorosauce

sefﬁstgemacﬁte Nudeln in Gemiiserahmsauce

sefﬁstgemacﬁte Penne in fn’scﬁer Pomodorosauce

sefﬁstgemacﬁte Penne in Tﬁﬁ%rﬁdsesauce

sefﬁstgemacﬁte Ravioli in Salbeibutter

sefﬁstgemacﬁte Ravioli in Krduterpesto

geﬁmtener T ofu auf Asia- Gemiise mit ‘Basmatireis

Kinder

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und g[acierten Karotten
Rahmschnitzel mit Butternudeln und g(acien‘en Karotten

Paniertes Pouletbriistli mit Pommes und g(acien‘en Karotten

Fondue

'Ffeiscﬁfoncfue a discretion mit:

. Vorsyeisensa[at nach Wahl (Blatt-, gemiscﬁter- oder Niisslisalat)
o dreierlei Fleisch fm’scﬁ von Hand gescﬁnitten (Schwein, Poulet und Rind)

*  vier se[ﬁstgemacﬁte Saucen

Giiltig 2023

27.50
29.00
26.50
22.00
22.00
22.00
22.00
33.00
33.00

29.50

13.50
13.50

13.50

o diverse CBeifagen (‘?ommes, Réstikroketten, S}oc’itzfi, gemﬂse) 45.00 pro Person

(nur Poulet und Rind 49.-Fr., nur Rind 55.-9—"1")
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gu(m’g 2023

Desserts

ﬂ}afe[ﬁucﬁfi mit Vanilleeis 13.50
ﬂ}aﬁ[struafe[ mit Vanillesauce 12.50
Vanilleeis mit heissen Beeren 11.50
Sorbetteller mit F mcﬁtegamitur 13.50
ﬂ-(ausgemacﬁte Schwarzwiildertorte 9.50
Tiramisu 9.50
Scﬁoggimousse mit ‘Fru’cﬁtegamitur 12.50
Frischer Fruchtsalat mit Vani[ﬁag(ace und Rahm 11.50
Créme brulée mit Trﬂcﬁtegamitur und einer CKuge[ Vanilleeis 12.50
Dessertvariation Sur}om’se 17.50
Torten und Kuchen auf ?lnfmge in verschiedenen Sorten ab 9.50/ Person
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